
Avantages

Allergène

Blé

Type de produit

Transformé

Refroidissement

Non spécifié

Conservation

Surgelé

Spécifications

Produit de 99 g (3,5 oz)

Caractéristiques

Ingrédients

Dindon, eau, peau de dindon, chapelure de blé grillée, sel de mer, sucres
(cassonade, dextrose), poudre d’oignon, saveur

Instructions de cuisson et d’entreposage

Teneur % valeur quotidienne

Amount % Daily Value

Calories / Calories 140 kcal  

Lipides / Fat 6 g 8 %

Valeur nutritive
Nutrition Facts
par 99 g / Per 99 g

Information emballage

Code produit GTIN

80073 10065822413770

Code produit Butterball Quantité par caisse

41377 48

Poids par caisse

Net 4,76 kg

Palette

Total 99

50 % MOINS DE MATIÈRES
GRASSES QUE LES
HAMBURGERS AU BŒUF
ENTIÈREMENT CUITS

EXCELLENTE SOURCE DE
PROTÉINES

NE CONTIENT PAS DE BŒUF
OU DE PORC

ENTIÈREMENT CUIT: PRÉVIENT
LA CONTAMINATION

Four :

Dégeler partiellement le burger dans l’eau froide ou dans le
réfrigérateur jusqu’à ce qu’il soit possible de le séparer. Gril à surface
plane/poêle à frire : préchauffer le gril/poêle à intensité moyenne. Verser 1
cuillère à thé d’huile et cuire de 3 à 4 minutes de chaque côté. Four à micro-
ondes : Placer de 1 à 2 burgers sur la plaque du four à micro-ondes et cuire
pendant 1 à 2 minutes. S’assurer que la température atteint 165°F (74°C).
Laisser reposer pendant 1 à 2 minutes avant de consommer.
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Fibres / Fibre 0 g 0 %

saturés / Saturated 1.5 g
+ trans / Trans 0 g

8 %

Cholestérol / Cholesterol 60 mg  

Sodium / Sodium 340 mg 15 %

Glucides / Carbohydrate 3 g 1 %

Sucres / Sugars 1 g  

Protéines / Protein 18 g  

Vitamine A / Vitamin A 0 %

Vitamine C / Vitamin C 0 %

Calcium / Calcium 1 %

Fer / Iron 8 %

Teneur % valeur quotidienne

Amount % Daily Value

Valeur nutritive
Nutrition Facts
par 99 g / Per 99 g

Entreposage :

Garder ce produit congelé à une température inférieure à -18°C
(0°F).
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